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2026

Journée

;:ﬁ i ‘“ 01 Avril ;:ﬁ AIDE A o
14 Octobre i
HYGIENE L'ELABORATION &
ALIMENTAIRE EN ; 10 Juin
ALBI D’UN PLAN DE :
RESTAURATION . 9 Décembre
: 20 Mai MAITRISE &
a3 COLLECTIVE A
Ifnj E-j SANITAIRE 4 AUCH
AUCH _ L
. 06 Mai S ¢.' 04 Novembre
14 Oct
202 € /pers. Octobre 202 € /pers.
i '_- / 03 Jui
%! 23Septembre ALLERGIES 1
PRATIQUES . 4
, ALIMENTAIRES EN
D’'HYGIENE EN ¥ ALBI 30 Septembre
CUISINE SATELLITE % - RESTAURATION ¢
ij iyt 04 Novembre COLLECTIVE AUCH
: m 18 Novembre
e w25 Novembre U
F 101 € /pers. * 101 € /pers. *
-
AUCH
) 25 Mars
EQUILIBRE DES }¥
MENUS EN ALBI
RESTAURATION 27 Mai
- COLLECTIVE '
4 Novembre
202 € /pers. *

*Les formations professionnelles sont exonérées de TVA — Art. 261.4.4 a du CGI / le nombre minimum de participants est de 4 en dessous la session sera annulée.
Tous les programmes de formation sont disponibles en intra entreprises et peuvent éire adaptés sous 1 mois au minimum. Lors de formations en intra entreprise,

celleci devra s'assurer de |'accueil de PSH.
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Public Labos site du Tarn :

carole.lahoche@public-labos.fr - responsable pédagogique (06 61 39 95 42)

Bulletin d’inscription individuel 2026

Ce bulletin d'inscription devra étre renvoyé a I'adresse mail suivante :

) formation @ public-labos.fr
Formation :

Intitulé de la formation choisie :

DA & Lieu : oo,

Etablissement :

RAISON SOCIAIE & oot
AT & o,
Code postal : ......ooeiiinl Ville © oo

NOM dU CONTOCE & oo e,

T8l o Code NAF : o,
NOSIRET & oo,

Je souhaite recevoir un devis de formation : Oul NON

Participant :

N oM
PrENOm &
Personne en situation de handicap : nous contacter

FONCH ON & et e,

Public Labos site du Lot :

flora.guicheteau@public-labos.fr - référente handicap (06 60 29 24 64) audrey.ponthier@publiclabos.fr

Public Labos site du Gers :
stephanie.boticario@publiclabos.fr (06 30 66 73 61)

(06 71 54 53 46)




